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ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2026

PerLaia Vermentino  
Vendemmia Tardiva  2024	 99
Consistenza: 33 - Equilibrio: 33 - Integrità: 33

Az. Agr. Bruni Paolo di Bruni Moreno e Bruni Marco Ssa
Strada Vicinale Migliorina - Loc. La Marta, 6, 58010 Fonteblanda - Orbetello, GR - tel +39 0564885445 - 
info@aziendabruni.it - www.aziendabruni.it - Responsabili della produzione: Moreno e Marco Bruni (Titolari), Lorenzo 
Landi (Enologo), Moreno Bruni (Resp. Commerciale) - Anno avviamento: 1974 - Vini prodotti: 16 - H500000 - Ettari: 45 - 
Uve acquistate: 10% delle uve - Esì - Fsì - Gno

Bruni

La storia dell’azienda Bruni iniziò nel 1956 con l’acqui-
sto di una piccola azienda nella paludosa e incontaminata 
bassa Maremma,  chiamata Maremma Amara. Nel 1960 
vennero impiantati i primi due ettari di vigneto, nel 1973 
venne imbottigliato il primo vino: il Marta Rosso. Nel 1974 
con la nascita dei gemelli Marco e Moreno si decise che 
l’indirizzo vitivinicolo sarebbe stato il futuro dell’Azienda.

GLI ALTRI VINI
Plinio Vermentino 2024	 IP: 96
C: 31 - E: 32 - I: 33 - N - H: 40000 - K: Vermentino 85%, 
Viognier 15%
Scarmiglione Syrah Maremma Toscana 2023	 IP: 93
C: 32 - E: 31 - I: 30 - O - H: 6600 - K: Syrah
Grenache Oltreconfine 2023	 IP: 92
C: 32 - E: 31 - I: 29 - O - H: 3380 - K: Grenache
Marteto Morellino di Scansano 2023	 IP: 91
C: 32 - E: 30 - I: 29 - O - H: 40000 - K: Sangiovese 85%, 
Syrah 10%, Alicante 5%
Morellino di Scansano Laire Riserva 2022	 IP: 91
C: 32 - E: 31 - I: 28 - O - H: 3600 - K: Sangiovese 85%, 
Syrah 15%

Commento Conclusivo
Poderosi e balsamicamente vanigliati i rossi di Bruni, con 
lo Scarmiglione Syrah Maremma Toscana 2023 che svela 
un binomio fittezza-morbidezza di rilievo ed un profumo 
netto e ancor vivo. Di eccezionale caratura qualitativa 
i suoi due Vermentino, il Plinio Vermentino 2024, meno 
concentrato ma morbidissimo e già d’integrità ossidativa 
e olfattiva cristallina, il PerLaia Vermentino Vendemmia 
Tardiva  2024 mai come in questo millesimo non solo 
dotato di concentrazione e suadenza da grande alsazia-
no, ma anche dal profumo illibato, inossidato e primo, 
e con una vena di spezie che veste d’aroma tropicale e 
vaniglia il suo trionfo di uva solarmente così pastoso e 
puro. Fra i migliori bianchi in assoluto d’Italia. Chapeau.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 93,67 (93,67%); QQT: 7,00
Indici complessivi: C: 32,00 - E: 31,33 - I: 30,33

Sensazioni: i suoi cri-
stallini profumi brillano, 
di pesca, di spezie e di 
fiore. Chiarore, linfatico 
ardore. Enologia di spet-
tacolare pulizia, tecnica 
trasformativa rispettosa 
d’assoluto rigore. Un pro-
fumo squillante per quan-
to terso, algido per quanto 
florealmente intenso. Fruttosità fra le più mentose, di fra-
granza e freschezza totali. Poi il suo estratto viscoso, la 
temperanza del suo grado, l’equilibrio sovrano del suo ar-
monioso gusto. Un’acidità verdeggiante e salina, una mor-
bidezza bilanciante complessivamente sovrana. Nessun 
cenno che evochi l’amaro, ma solo puro, levissimo, candi-
do frutto uva. Un vino bianco di somma qualità analitica 
e sensoriale, dall’aroma linfaceo, terso, puro.

Informazioni: N - J21-07-2025 - LC - H20000 - 
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